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Carnet d'adresses

5 nouveaux restaurants a tester
cette semaine
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SHOP NOW

Une table franco-chinoise en vogue, le nouveau restaurant de
I'Opéra Garnier, une terrasse exposce plein soleil... Tour d'horizon
des restaurants du moment ou déjeuner et diner ce printemps.

Grand Café Capucines

Créce lors de I'inauguration du Palais Garnier en 1875, cette
adresse mythique des grands boulevards vient de se refaire
une beauté sous la houlette du duo d’architectes Toro &
Liautard (Perruche). Dans l'assiette, de grands classiques de la
brasserie parisienne remis au gout du jour — soupe a 'oignon
gratince, ravioles du Dauphine, mais aussi des plats en vogue
tels que le poulpe grillé en persillade. Mention spéciale pour
le salon d’inspiration hindou a I'étage, un ¢crin feutré ou
velours, laque et bois vernis dialoguent de la plus belle
manicre.

4, boulevard des Capucines, 75009
Paris, https:/www.legrandcafe.com

La Brasserie Paris Longchamp

Le nouveau hot spot qui réveille 'ouest parisien. Exposce
plein sud au coeur de 'hippodrome, la terrasse de la néo-
brasserie Paris Longchamp est une oasis gorgée de soleil ou
d¢jeuner d'asperges bio de la ferme de Langevine ou d'un
savoureux carpaccilo de bar aux agrumes. Carton plein pour
cette adresse signée du studio Be-Poles, a mi-chemin entre le
bois de Boulogne et les jardins de Bagatelle.

2, routes des Tribunes, 75016 paris,

& Romain Ricard

Coco

Apres le succes de Girate, Loulou, Apicius et Monsieur Bleu,
le groupe Paris Society s'attaque a un poids lourd des
monuments parisiens. C'est dans l'opéra Garnier que le
restaurant Coco a fait son nid, entre rideaux en velours,
moquette années 1930 et luminaires dignes d’un bar cancan. A
Porigine de ce décor chic et teutré, I'architecte d'intérieur
Corinne Sachot recrée 'atmosphere du Paris des années tolles
ou dineront les mondains, avides de marcher sur les traces de
Gatsby le Magnifique a la parisienne. A la carte, signée Julien
Chicoisne, le loup aux coques et asperges vertes cohabite avec
de fines tranches de filet de boeut de Baviere et des churros a
la creme vanillée et sauce chocolat. Coup de ceeur pour la
terrasse arborée et les installations végétales de Thierry
Boutemy qui lui donnent un cachet tou.

Palais Garnier, 1, place Jacques-Rouché, 75009 Paris,

Malro

D¢ja a la téte du néo-bistrot italien Epoca, Denny Imbroisi et
Micaél Memmi déclinent une cuisine aux accents
mecditerranéens chez Malro. Installée au coeur du Marais,
cette belle table marie décor épure et cuisine

ultra gourmande : authentique Chakchouka a I'ceuf bio et
tomates confites, betterave rotie a la féta, tusili a la trufte
noire... Les gros appétits opteront pour les pizzas XXL. — on
préconise celle a la burrata crémeuse, pesto de noix et basilic
et bresaola. Cote desserts, 1l faut tester la tarte au chocolat
Gianduja, noisettes du Piecmont et caramel beurre salé.

7, rue Froissart, 75003 Paris, https:/www.restaurantmalro.fr

Cheval d'Or

Aux manettes du restaurant Dersou depuis quatre ans, le chef
Taku Sekine vient d'ouvrir un restaurant chinois au ceeur de
Belleville, dont 1l a conserve la tacade rouge et or
traditionnelle. L'intérieur n’a au contraire rien d’un boui-boui
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